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MarinelLine.

Sert deniz kosullarinda bile.

ister gemi, ister yat olsun,
denizcilikteki her mutfagin daima
en ylksek kalitede sonug veren,
guivenilir, verimli ve esnek bir
mutfagi olmahdir.

MarineLine serisi pisirme
sistemleri, deniz Ustlindeki

zorlu kosullara dayanir. Bu

serinin gelistiriimesinde, deniz
mutfagindaki glivenligin yani sira,
kesintisiz Gretim yapilabilmesi de
on planda tutulmustur. RATIONAL
MarineLine, dlinyaca taminmis
Alman Lloyd sertifikasina sahiptir
ve USPHS uyannca ylksek hijyen
gerekliliklerini yerine getirir.
iCombi Pro, iCombi Classic

ve Combi-Duo unitelerinin
elektrikli modellerinin MarineLine
serisindeki versiyonlari mevcuttur.

© Gemi tipi tezgahlar Tip

XS 6-2/3-10-2/1

Pisirme sistemi tezgaha vidalanir,
tezgahin sabitlenebilen paslanmaz
celik ayaklariysa zemine veya
calisma ylzeyine vidalanabilir
veya kaynaklanabilir. Bu sekilde
pisirme sistemi, kaymayacak ve
devrilmeyecek sekilde sabitlenmis
olur.

Sabitlenebilen zemin linite

yiikseltme kiti siparis edilebilir:

> Combi-Duo icin Tezgah | veya
Tezgah |

> Pastane normunda Tezgah Il veya
Tezgah Il

> Tezgah lll

> Tezgah IV

@ Devrilmeye kars1 emniyet Tip
20-1/1,20-2/1 ve Combi-Duo
Zemin Unitelerde paslanmaz celik
ayaklar dogrudan gemi zeminine
kaynaklanabilir veya sabitleme
kiti yardimiyla kaymayacak ve

devrilmeyecek sekilde sabitlenebilir.

Combi-Duo linitelerinde alttaki
pisirme sistemi tezgaha vidalanir,
tezgah da zemine vidalanabilir veya
kaynaklanabilir.

Combi-Duo montaj kitinde de
pisirme sistemlerini gemi duvarina
sabitlemeye yarayan sabitleme
noktalari vardir. Bu sekilde, her iki
pisirme sistemi, kaymayacak ve
devrilmeyecek sekilde sabitlenmis
olur.

Bu secenek sunlan igerir:

> Paslanmaz celik ayakh Gniteler

> Sabitleme kiti

> Sabitleme parcahh Combi-Duo
tezgah

© Kapi1 sabitleme mekanizmasi
Esnek sekilde ayarlanabilen kap1
sabitleme mekanizmasi, pisirme
kabini kapisinin carpmasini 6nler
ve agik durumdayken sabitler.

Sert deniz kosullarinda bile. Kap1
sabitleme mekanizmasi yassi
tasanimi sayesinde Unitenin dis
hatlarinin disina tasmaz. Dolayisiyla
Combi-Duo pisirme sistemlerinde
de kullanilabilir.

Bu secenek sunlan igerir:
> Kap1 sabitleme mekanizmasi

O Gastronorm aksesuarlar igin,
emniyet tertibath tepsi rafhgi ve
mobil tepsi standi

Tepsi rafliginin ray kenarlarindaki
6zel bir kenar ve mobil tepsi
standindaki bir sabitleme demiri,
aksesuarlann kayp dismesini
onler. Aynca, mobil tepsi stand

ve tepsi rafliginmin butiin ek yerleri
boydan boya kaynaklanmistir ve siki
USPHS gereklerini karsilar. Béylece,
deniz Ustiinde glivenli ve hijyenik
kullanim olanagi saglanmstir.

Bu secenek sunlan igerir:
> Marineline serisi icin mobil tepsi
standi ve tepsi rafhig

o

O Kap1 darbe korumasi

(istege bagh)

Pisirme kabini kapilarinin dig camy,
istege bagh olarak, darbeye karsi
paslanmaz celik kafesle korumaya
ahnabilir. Kap1 kapahyken bile
pisirme kabininin i¢i gérulebilir.
Bu secenek sunlan igerir:

> Darbeye karsi kap1 kafesi
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Kullanmilabildigi RATIONAL pisirme sistemleri

iCombi Pro / Enerji tiiri MarineLine MarineLine Darbeye karsi kap1
iCombi Classic / (Kap1 sabitleme (Kap1 sabitleme kafesi
CombiMaster Plus XS mekanizmasi, gemi tipi mekanizmasi,

tepsi rafigi) paslanmaz celik

ayaklar, gemi tipi mobil
tepsi stand1)

Tip XS 6-2/3 Elekerikli ° = =
Combi-Duo XS 6-2/3 Elekerikli ° - =
Tip 6-1/1, 10-1/1 Elektrikli ° - o
Tip 6-2/1,10-2/1 Elekerikli ° - o
6-1/1 tizerinde 6-1/1 Elektrikli ° - o

veya 10-1/1 Uzerinde
6-1/1 Combi-Duo

6-2/1 lzerinde 6-2/1 Elekerikli ° - o
veya 10-2/1 lzerinde
6-2/1 Combi-Duo

Tip 20-1/1 Elektrikli = ° o
Tip 20-2/1 Elekerikli - ° o

o Kullanlabilir / = Kullamlamaz / © Ayrica siparis edilir

RATIONAL tezgahlarinin kullanilabildigi MarineLine serisi liniteler

iCombi Pro / UG XS standart  Sabitleme Sabitleme Sabitleme Sabitleme
iCombi Classic / parcah UG | parcah UGIII parcah UG 11 parcah UG IV
CombiMaster Plus XS

Tip XS 6-2/3 ° = ° _ _
Combi-Duo XS 6-2/3 ° = ° = =

Tip 6-1/1,10-1/1 - ° ° ° °

Tip 6-2/1,10-2/1 - ° ° ° °
6-1/1 lzerinde 6-1/1 = o = = =

veya 10-1/1 Uzerinde
6-1/1 Combi-Duo

6-2/1 lzerinde 6-2/1 - ° = - _
veya 10-2/1 lizerinde
6-2/1 Combi-Duo

Tip 20-1/1 - - - - -
Tip 20-2/1 - - - - -

o Kullanilabilir / — Kullanilamaz

Uluslararasi standartlara gore test edilmistir.
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RATIONAL Endiistriyel Mutfak

Ekipmanlan Tic. Ltd. Sti.
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: iCombi® Pro.

~ Standartlart yeniden belirliyoruz.

iCombi Pro

RATIONAL




Daha once kimsenin
dUstnmediqi bir sey1
dusunan.

Ci1gir agmak isteyen, yepyeni bir distince sekline
ihtiyac duyar. Unlu mamuller, firinlama, 1zgara,
bugulama, yagda kizartma, haslama... Biitlin bunlan
daha akilh, daha kolay, daha verimli yapmanin yolu
vardir. iste bu yiizden RATIONAL, pisirme konusundaki
45 yih agkin deneyimiyle ezber bozarak uzman

isglict ag1g1, gida sektdriindeki trendler ve mutfak
y6netimi konularninda arastirma yapti. Dustince sekline
yeni bir yén verdi. Bunu yaparken baslca hedefi,
muikemmellige bir adim daha yaklagsmakt.

® Sonug
iCombi Pro. Akilh, esnek, verimli.

C1gir acar.




1Combi Pro. Ben buyum.

Yeni... Deneyimliyim, sizinle birlikte diistiniriim, yeni seyler
o6grenirim, hicbir seyi unutmam, her seye dikkat ederim ve
kendimi uyarlanm. istenen sonucu bilirim, nemi, hava akiminin
hizim ve sicakligi otomatik olarak adapte ederim. Baska bir
deyisle, akilh fonksiyonlarim sayesinde ihtiyaclanimza dinamik
sekilde tepki veririm. Pisirme kabininin kapisi cok uzun sire acik
m1 kaldi? Biftekler her zamankinden daha m1 kahn? Normalden
fazla patates mi konmus? Kendi kendime ayarlan uyarlar ve
istediginiz sonucun elde edilmesini saglannm. Her seferinde
tekrar tekrar. Son derece verimli sekilde. Ne de olsa tam da bu
sebeple akillyim.

Verimli yemek iiretimi

iProductionManager sistemi, Gretim stireglerinin planlamasini
Ustlenir ve ne zaman hangi yemeklerin en uygun sekilde bir arada
hazirlanacagim gésterir. is stireclerini yogunlastirir, zamandan ve
enerjiden tasarruf saglar.
© Sayfa 10

,,,,,,,,, Ultra hizh temizlik
Cok kirliyken bile yaklasik 12 dakikada tertemiz! Bunu sadece
iCombi Pro basarr. Standart temizlik programinda bile % 50
zaman ve temizlik maddesi tasarrufu yapihir*. Hizh temizlik,
makinenin isletim dis1 kaldigi siirelerin azalmasini ve Uretken
slirenin uzamasini saglar.

© Sayfa 12

® Bundan ne yararimz olacak?
Sinirsiz 6zgurliik. Hedeflerinize kesin olarak
ulasma. Tam da hayal ettiginiz sekilde.

Ustaca tasarlanmis
Daha fazla fan, optimize edilmis pisirme kabini
geometrisi, daha yliksek nem alma performansi
sayesinde % 50 daha fazla ytikleme yapabilirsiniz*.
Ustelik daha da yiiksek yemek kalitesiyle. Daha
yuksek verimle.

rational-online.com/tr/iCombiPro O Sayfa 06

: * Onceki modelle
"""""""""""""""""""""""""""""""" karsilastinldiginda.

Sezgisel kullanim konsepti
Yeni kullamim konsepti resim
dili, mantiksal calisma adimlan
ve net etkilesimli talimatlarla tim
Uretim stirecinde size kilavuzluk eder.
Bdylece herkes ilk andan itibaren hatasiz
kullanmaya baslayabilir.

Akalh pisirme sistemi .
iCookingSuite, istenen pisirme sonucunu elde etmenin
yolunu bilir ve tekrar tekrar hep ayn1 sonucu verir.
Olagantistii kalitede. Ayrnca her zaman pisirme siirecine
miidahale edebilir veya tek yiikleme veya kansik ylikleme
arasinda gecis yapabilirsiniz. iste 6zgiirliik, iste esneklik.
© Sayfa 08

Entegre WiFi
iCombi Pro Unitesindeki entegre WiFi araytizii yardimiyla kolayca
internete ve akilh telefonunuz tizerinden ConnectedCooking uygulamasina
baglanir. Béylece daha fazla rahatlik, glivenlik ve ilham kaynagi sunar.
© Sayfa 14

ENERGY STAR®is ortagn
Olaganisti: Enerji verimliligi degerlerinin tek kelimeyle
ifadesi. Bunu saglayabilmek igin iCombi Pro, en siki sertifikasyon
programlarindan biri tarafindan test edildi.




Yaptiginiz her seyi
artik daha da 1y1 yapacaksiniz.

Daha yiiksek verim

iDensityControl ((

Verimliligin yeniden kesfi. Fazla yer isgal eden pisirme cihazlarim

unutun ve birakin iCombi Pro kendi kendine cahssin. Yaklasik 1T m?
alandan daha az yer kaplar. Et, balik, kiimes hayvanlan, sebze, unlu
mamuller. A la carte, catering, teslimat hizmeti, giindelik yemekler. Akill
yardimcilarin ortaklasa ¢alismasi sayesinde bunun gibi bircok isle basa
¢ikar. iDensityControl bu sekilde, yiksek performansh hava sirkiilasyonu
ve nem alma fonksiyonuyla yaklasik % 10* daha kisa pisirme siiresinde
yaklasik % 50* daha yiiksek verim saglar. Ustelik kdselere varincaya
kadar esit sonug elde edilmesini saglar. Aynca, sezgisel kullanim konsepti
sayesinde optimum kullanici destedi sunar ve hatalan en aza indirir.
Bdylece tretim surdikge surer.

* Onceki modelle karsilagtinidiginda.

Uretkenlik

I G 5o

Pisirme siiresi

-10%

Eneriji ve su tiiketimi
-10%

Onceki model

® iDensityControl
Sizin i¢in, zamandan ve
paradan tasarruf saglayan,
daha fazla performans
anlamina gelir. Ustelik lezzete
daha fazla yansir.

rational-online.com/tr/
iDensityControl
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Bir hedefiniz var, i P

1Combi Pro o hedefe gldeh yolu b]IJI’

CookingSuite

Bir hedefiniz var: iCombi Pro’'nun akilh pisirme sistemiyle, bu hedefe
ddiin vermeden ulagirsimz. Ornek: Bazen 5, bazen 100 pirzolamn
birden ¢ikmasi gerekir. Her zaman ayni kalitede. iCombi Pro bunun

icin malzemenin durumunu, 6ngoérilen hedefle siirekli olarak eslestirir,
pisirme suirecini hesaplar ve sicakh@i akilh bir sekilde uyarlar. Misteriler
beklenenden erken geldi ve 1zgara sebze hala hazir degil mi? O zaman
tek yiiklemeden kansik yliklemeye gecersiniz. iCombi Pro pisirme
parametrelerini, ikisinin bir arada pisirilebilecegi sekilde ayarlar. Ya da
istediginiz sonug konusunda karannizi mi degistirdiniz? O zaman pisirme
islemine miidahale eder ve hedefi degistirirsiniz. iCombi Pro sicakhgs

ve slireyi optimum sekilde uyarlar. Alacagimz sonug sizi etkileyecek.
Ustelik her zaman tekrarlanabilir olacak. Pisirme sistemini kim kullanirsa
kullansin.
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® iCookingSuite
ste, kisisel hedefinizi tekrar
tekrar agsabilmenizi saglayan akilh
pisirme sistemi. Verimli, kolay,
guvenli.

rational-online.com/tr/iCookingSuite




10

Karnsik Uretimler
basit ¢cozUmler gerektirir.

Optimum planlama

iProductionManager ==

Mutfaktaki yasam: Aym zamanda ve zamaninda yetistirmenin stres ve
telasi. Simdiye kadar. Clinkd artik iCombi Pro, iProductionManager

ile kontroll ele aliyor. Yemekleri ekrana koyun, yeter. Nelerin bir arada
Uretilebilecegini hemen goérirsiintiz. Artik geriye sadece pisirme
isleminde zaman verimliliginin mi yoksa enerji veriminin mi tercih
edilmesini istediginizi belirtmek kahr. Sistem her rafi ayr ayrn denetler.
Bdylece pisirme sireleri akill bir sekilde miktara ve istenen sonuca gére
uyarlanir. Yemeklerin eszamanh tamamlanmasi mi gerektigine yoksa
eszamanh olarak Uretime baslamak mi istediginize siz karar verirsiniz. Her
durumda iCombi Pro size, pisirme kabinine neyin ne zaman konacagim
haber veri ve iste: Yemek hazir.
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® iProductionManager
Lojistik cabadan tasarruf edin,
dretimi yalinlastinin ve personel
is¢iligini minimuma indirin.
Ustelik kalite hep aym kalsin.
Gelecegin mutfaginda yasam:
Sakin ve huzurlu.

rational-online.com/tr/
iProductionManager

11



#) Orta t) Kuvvetli

100™ | 140™

® 6 i3 o7 [

2 T Tabletsiz
</ temizlik yikama

1 2 dak 40 dak 3 O dak

o2 ) o0 0 o0 3

4+
13 Durulama

Mathis. |
Saatlerce cahstigint = ¢
hic bell etmez.

Etkili temizlik

Hizh bulunan ve hizh etkinlestirilen hizh temizlik.
Temizlik tabletlerini zemindeki tahliye slizgecine
yerlestirin ve temizlik islemini baslatin yeter.
Yaklasik 12 dakika sonra liretime devam
edebilirsiniz.

iCa reSystem+

® iCareSystem
iCareSystem sayesinde temizlik
maddesi, su ve zamandan
tasarruf eder ve hijyen, isletim
maliyeti ve cevre agisindan 6ne
gegersiniz.

Yapilan bol miktarda 1zgara, iCombi Pro sisteminin, baska yemekleri
hazirlamasina engel olan inat¢i kahntilar birakir. Eger iCareSystem
olmasaydi! Bu sistem, baska yararlarinin yam sira yaklasik 12 dakikada
ultra hizh ara temizlik yapar. Bdylece temizligin ardindan, lezzetler
birbirine kansmadan veya rahatsiz edici kokular ¢ikmadan, brokoliyle
devam edebilirsiniz. Glinlin sonunda pirl pinl hijyen gerektiginde
iCombi Pro size, cok mu, orta diizeyde mi yoksa hafif mi kirlendigini
soyler. Ekolojik temizlik mi, standart temizlik mi, yapilacagina siz karar
verirsiniz. Kire¢ ¢ézme ile. Tum gece boyunca. %50 daha az kimyasal ile.
Fosfatsiz ve her zaman miilkemmel temizlik. iCombi Pro tercihlerinizi
ogrenir ve bir dahaki sefere size gdsterecegi temizlik programini ona gore
ayarlar.

rational-online.com/tr/iCareSystem

* Onceki modelle karsilastinidiginda.
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® ConnectedCooking
RATIONAL1N yuksek
performansh iletisim agn.
Her sey her zaman elinizin
altinda olsun diye.

rational-online.com/tr/
ConnectedCooking

14

s ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Finnda kizartma islemi tamamlandi

s ConnectedCooking

iCombi Pro 6-1/1
HACCP raporu hazir

ConnectedCooking.

Her sey elinizin altinda,
her sey kontrol altinda.

Herkes ag baglantisindan bahsediyor. iCombi Pro sisteminde ag
baglantisi var. Standart 6zelligimiz WiFi araytizi ile RATIONAL1Nn
glivenli internet platformu tizerinden ConnectedCooking'e
baglanti yapabiliyor. Hindi gégus tarifi iyi sonu¢ mu verdi?

Aga bagh biitiin pisirme sistemlerinize basit¢e génderin.
Nerede olursa olsun. Hangi pisirme sistemi ne sekilde ve

nasil kullanihyor? Akilh telefonunuzdan kontrol edin. ilham
pesinde misiniz? Dogru tarif veritabanina. Yazihm giincelleme
mi gerekiyor? Tek diigmeyle pisirme sistemlerine uygulanir.
HACCP verilerine erismek mi gerekiyor? Tek tiklamalk is.
isterseniz servis gerektigi anda iCombi Pro teknisyeni kendi
caginr.

Ekonomik.

|stediginiz her tarlG farkh acidan
bakabilirsiniz: Daima rakamlar konusur.

iCombi Pro sadece pisirme konusunda degil, tasarruf
konusunda da akilhdir. Ornegin % 70’e* varan oranda

daha diisiik enerji tiiketimiyle, % 60'ye* varan oranda
daha az isgticliyle, % 30'dan* fazla yer tasarrufuyla,
% 25'ye* varan oranda ham malzeme tiiketimiyle,

% 95'e* varan oranda daha az yag tuketimiyle.

® Bunadeger

Sonucta son derece kisa
amortisman suresine sahiptir.
Ustelik calismaktan cok daha
fazla keyif alirsiniz.

rational-online.com/tr/invest

Kazancimz Ayhk Ayhk Kendiniz
biitce ek kazancinmz hesaplayin
Et / bahk / kiimes hayvanlan
Malzeme kullamm
Hassas ayarlama ve iCookingSuite sistemi 50.381TL
sayesinde, satin alinan malzemede ortalama =12.595TL
9% 25* azalma. iCombi Pro ile malzeme kullanim
37.786 TL
Enerji
Benzersiz pisirme performansi, Tiketim
iProductionManager ve en modern kontrol 6.300 kWh x 0,98 TL/kWh =4322TL
teknolojisi sayesinde % 70'e* varan oranda (ol Brs e ek ’
daha az enerji tliketimi. 1.890 kWh x 0.98 TL/kWh
Yag
Yemek hazirlama islemlerinde yag Malzeme kullanim
kullaniimasi neredeyse gereksiz hale gelir. 328TL —3127L
Yag icin harcanan satin alma ve imha giderleri icombi Pro ile malzeme kullanimi
% 95'e* varan oranda azalir. 16 TL
Cahsma siiresi
iProductionManager, tretim stiresini
% 60'ye* varan oranda kisaltir. iCookingSuite 60 saat dahaaz x 79 TL =4.740TL
sayesinde rutin islemler ortadan kalkar.
Su yumusatma / kireg giderme
Geleneksel sistemlerde maliyet
iCareSystem sayesinde bu giderler tamamen 394TL -394 TL
ortadan kalkar. iCombi Pro ile maliyet
OTL
Ayhk ek kazancimz =22.363TL
Yilhk ek kazancimz =268.356 TL
iki iCombi Pro 10-1,/1 iinitesinin kullanlcig, giinde 200 porsiyon yemek gikartan ortalama bir restaurant.
* Geleneksel mutfak teknolojisine kiyasla®
15



Surdurulebilirlik. Test edilmis urin kalitesi ile.

Cevre 1¢in 1y1, cebiniz 1Combi Pro her
1¢IN ¢ok daha 1yn. tarll zorluga
dayanir. Yillarca.

Surdurdlebilirlik, kaynaklan korur, paradan tasarruf saglar. Enerji D) Cevreigin Mutfaktaki gtinliik isler: Zorlu. O ylzden de RATIONAL
verimliligi ytiksek tGretim ve lojistik, enerji tasarrufunda ¢igir Saghkh bir §ekilde yemek buharh finnlar son derece dayanikhdir ve titiz bir
acmak ve eski Unitelerin geri ahnmas1 RATIONALda standart iscilikle Uretilir. Bunu mimbkdn kilan seylerden biri

: oo s isirebilmeniz ve adin1 hak eden B C e s
uygulamalardir. iCombi Pro ile mutfagimzda strdirilebilirlik P13 Almanya'da Uretilmesi, digeriyse Uretimdeki “bir

de aym sekilde siradan uygulama haline gelir: Geleneksel bir ekolojik dengeye katkida kisi, bir (inite” prensibidir. Dolayisiyla, tiretimdeki
mutfak cihazlarna kiyasla enerji tasarrufu yaparsimiz. Malzeme bulunabilmeniz i¢in. herkes, kendi iirettigi pisirme sisteminin komple
tliketiminiz daha az olur. Fire oramimz diser. Ayrica, daha saghkh kalite sorumlulugunu Gstlenir. Model etiketindeki
yemekler pisirirsiniz. rational-online.com/tr/green adindan, kim oldugunu kolayca goérebilirsiniz.

Tedarikcilerimizden beklentilerimiz de ayn élgliide
yuksektir. Yliksek kalite standartlar, stirekli olarak
kendini gelistirme ve Grdnlerin gtivenilirliginin ve

uzun dmurlalaginin glvence altina ainmasi odak
noktasindadir. En eski RATIONAL buharh kombi firinin
40 y1h askin stredir kullammda olmasi sirpriz degildir.

® Ona giivenebilirsiniz
Glndelik kullanima uygun, saglam,
uzun é&murld, her zaman yaninizda olan,
guvenilir bir cahsma arkadas.

rational-online.com/tr/company

RATIONAL AG. Siegfred-Meister-Strafie 1
D-§E859 Landsberg am Lech

Wiatw rationai-onling.com
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| Tobias Vief i)
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Teknik ayrintilar. Aksesuarlar.

Her sey dasunulmus. Basariniz 1'|g1n enI
uygun malzemeler.

Aksesuarlann dayanikh olmasi, her glin bir strt isin
altindan kalkmasi ve profesyonel mutfaktaki zorlu
kullanim sartlarina uygun olmasi gerekir. RATIONALda
bu, mobil tepsi standindan 1zgara ve pizza tepsisine,
yogusturma davlumbazindan, paslanmaz celik
kiivetlere vanincaya kadar her sey icin gecerlidir.

Clinki iCombi Pro sisteminin olaganiistii performans
degerlerinden ancak orijinal RATIONAL aksesuarlanyla
tim yelpazesinde eksiksiz olarak yararlanabilirsiniz.
Onceden yagda kizartilms Griinlerin, pilic, unlu
mamuller ve 1zgara sebzelerin tam kivaminda olmasi
icin. Pirzolada bile leziz 1zgara ¢izgileri gikar.

® Orijinal RATIONAL aksesuarlan
Sonuclann etkileyici olmasinin
nedeni, akillica tasarlanmis
aksesuarlardan kaynaklanir.

rational-online.com/tr/aksesuarlar

iCombi Pro, akilh sistem ve donanim konusunda ¢igir
agar:

O Raf gosterimli LED aydinlatma, @ 6 noktalh merkez
sicaklik sensori, ® Dinamik hava sirkiilasyonu,

O Maksimum 300 °C pisirme kabini sicakhgi, ® Huzme
ve dus tipi puskirtme secenekli entegre el dusu @ Taze
buhar jeneratorii @ 3 kat camh pisirme kabini kapisi

© VarioSmoker (Aksesuar): Entegre pisirme yollan
sayesinde optimum tltsileme sonuclan

Aynca: Enerji tiketim goéstergesi, zemin Unitelerde
yeni kap1 sizdirmazhk teknolojisi, harici antensiz WiFi
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iCombi Pro modellerine genel bakis.

Size uygun olant hangisi?

iCombi Pro sisteminin farkh bircok boyutu iCombi Pro XS 6-2/3 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
vardir. Sonugta sizin sisteme degil sistemin Elektrikli ve gazh
size uymasi gerekir. 20 porsiyon mu 2000 :
. = .. . Kapasite 6 x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
porsiyon mu? On alanda pisirme mi?
Mutfagimzin biyikliga? Elektrikli mi? Gazh Giinliik porsiyon sayisi 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
m1? XS mi? 20-2,/1 mi? Mutfagimza hangi Boylamasina raflar (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN  1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN
model uygun? GN 2/8 GN 2/8 GN 2/8 GN
; o . .. . . Genislik 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm
Istege bagh secenekler, donanim &zellikleri
ve aksesuarlar hakkindaki her seyi su adreste Derinlik (kap1 kolu dahil) 555 (621) mm 775 (842) mm 775 (842) mm 975 (1042) mm 975 (1042) mm 847 (913) mm 1052 (1117) mm
bulabilirsiniz: rational-online.com Yiikseklik (hava tahliye bacasi dahil) 567 (594) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 1807 (1872) mm 1807 (1872) mm
Su girisi R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Su gikis DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Su basina 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar
Elektrikli
Agirhk 67 kg 99 kg 127 kg 137 kg 179 kg 263 kg 336 kg
Giris giicl 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
Sigorta 3x10A 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A
iCombi Classic: Teknolojiyle el sanatinin Elektrik baglantisi 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
birlestigi nokta. oL
iCombi Classic dayamkhdir, kullanim kolaydir ve gucd >4 kW 10.25 kW 18 kW 21.6 kW 36 kW 36 kW 66 kW
sizin kadar hassas cahsir. Dolayisiyla, deneyim “Buhar” giicii 5,4 KW 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
sahibi ve buharh kombi finnlarint manuel olarak
kullanmak isteyen herkes icin, ihtiyaglarina Gazh
uyarlanmis ¢6zimdur. .
Agirhk 117 kg 155 kg 144 kg 192 kg 284 kg 379 kg
Elektrik baglanti degeri 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW
Sigorta 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A
Elektrik baglantisi 1NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V
Gaz baglantis 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G
Dogal gaz / likit gaz G30*
Maksimum nominal termal yiik 13 kW /13,5 kW 22 kW /23 kW 28 kW /29,5 kW 40 kW /42 kW 42 kW /44 kKW 80 kW /84 kW
iVario Pro: Cok farkh ama yine RATIONALdan. glict 13 kW /13,5 kW 22 kW /23 kW 28 kW /29,5 kW 40 kW /42 kW 42 kW /44 kW 80 kW /84 kW
Haslama, tavada kizartma, derin yagda lazartma. “Buhar” giicii 12 kW,/12,5 kW 20 kW,/21 kW 21 kW,/22 kW 40 kW,/42 kW 38 kW,/40 kW 51 kW,/53,5 kW

Temas 1s1s1yla ¢alisan iVario Pro, iCombi Pro’nun ideal
tamamlayicisidir. Akalh, rahat, esnek. Ikisi birlikte
yenilmez bir takimdir.

* Usuliine uygun kullamm igin, gereken baglanti akis basinci saglanmahdir:
dogalgaz H G20: 18—-25 mbar (0,261-0,363 psi), dogalgaz L G25: 20-30 mbar (0,290-0,435 psi), sivi gaz G30 ve G31: 25-57,5 mbar (0,363-0,834 psi).

Elektrikli XS ve 20-2/1: ENERGY STAR standardi bu tinite modelleri igin gegerli degildir.
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ServicePlus.

Harika bir arkadashgin baslangici.

Dogru bir servis hizmeti RATIONAL pisirme sisteminizi ve
mutfagimzi basarya ulastinr. RATIONALda ilk danismanhk
hizmetinden deneme pisirmesine, kurulumdan, baslangi¢
egitimine, yazihm glincellemelerinden, sorulara yénelik
ChefLine telefonla yardim hattina varincaya kadar her

sey. RATIONAL tim bunlara sahip. Academy RATIONAL
semineri ile ileri diizey egitim alabilirsiniz. Bunlann yani sira
istediginiz zaman sertifikah RATIONAL bayilerinden birine

de basvurabilirsiniz. Bayi, pigirme sistemlerine son derece
hakimdir ve mutfagimza en uygun sistemi bulacaktir. ihtiyacimz
oldugunda diinya ¢apindaki RATIONAL servisleri en kisa siirede
yerinde sizlere hizmet sunar.
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® ServicePlus
Her sey tek hedeficindir:
Yatinminizdan uzun sureli olarak
memnun kalmaniz, pisirme
sistemlerinizden daima optimum
verim almaniz, yaratici fikirlerinizin
asla tiikenmemesi icin.

rational-online.com/tr/ServicePlus

// “Canh etkinlige katildiktan sonra, bu

pisirme sistemiyle calismaya karar
verdik.”

George Kailis, isletme Sahibi ve Miidiiri,
TAMALA Café Bar, Kiti, Kibris

iCombi live.

Size anlatacagimiza gelin,
kendiniz deneyin.

Yeterince teori ama asil zaman aynilan pratiktir. Clinki higbir ® Simdi kayit olun

sey kendi deneyiminizden daha ikna edici degildir: RATIONAL Tel.0212 603 67 67
pisirme sistemlerini is basinda deneyimleyin, akilh fonksiyonlan
gorin ve bunlarla nasil cahsabileceginizi kendiniz deneyin.
Canh, satin almamza gerek kalmadan veya hemen yakimnizda.
Sorulannz m1 var veya ihtiyacimz veya kullanim secenekleriniz
hakkinda bilgi almak mi istiyorsunuz? O zaman bizi arayin veya
e-posta atin. Su adresten daha fazla bilgi, ayrninty, filmler ve
musteri gérislerine erisebilirsiniz: rational-online.com.

info@rational-online.com.tr

rational-online.com/tr/live
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RATIONAL Endiistriyel Mutfak

Ekipmanlan Tic. Ltd. Sti.

Maslak Mahallesi, Ahi Evran Cad. No:11 Olive Plaza Kat:1
34398 Maslak, Sarnyer

istanbul /Tiirkiye

Tel. +90212603 6767
Faks +90212 603 6763

info@rational-online.com.tr > | f L 4 in

rational-online.com

i@

Gelistirme amach teknik degisiklikler yapma hakki sakhdr.
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